Sede de Casa Arabe en Madrid. Primera Planta
- ¢/ Alcald, 62 (Metro: Retiro, Principe de Vergara y Veldzquez). Linea 2 de Metro cortada entre Sol y Retiro.
Sa badO En espafiol

Casa Arabe en colaboracién con la Organizacién Internacional de las
Migraciones (OIM) le invitan al taller:

Cocina y gastronomia siria

La cocina siria es una de las cocinas mas

variadas y exitosas en el mundo. Se

. caracteriza por sus olores, colores, especies
abrll y sabores. Una dieta mediterrdnea
auténtica que une legumbres, verduras,

2019 carnesy cereales.

En el marco de las actividades que Casa
Arabe organiza en colaboracién con la
Organizacion  Internacional de las
Migraciones (OMI) con el objetivo de dar a
conocer la cultura y el patrimonio sirio, se
organiza este taller gastrondmico que sera
impartido por Ghadah Khouri.

Ghadah, originaria de Siria, compartira
experiencia y conocimiento de mas de
cuarenta anos delante de los fogones.
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Entre las recetas que podremos aprender tendremos, como entrantes: hummus (crema de
garbanzo), muttabal (crema de berenjena), muhammara (crema de pimiento rojo), y
ensalada fattush (especialidad siria con pan frito), y como plato principal kibbeh de lentejas
(croquetas a base de lentejas).

Serd una experiencia inolvidable y una gran ocasion para aprender a elaborar auténticos
platos tradicionales sirios de primera mano. Para concluir, se degustara el mend todos
juntos sentados a la mesa.

Entrada gratuita previa inscripcion.
Duracién: 3h

Cémo inscribirse:

Las plazas estan limitadas a un maximo de 20 personas.
Los interesados deberan inscribirse antes del 24 de abril, a
través de la pagina web de Casa Arabe o escaneando el
c6digo QR de la derecha.

Talleres
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